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ORDENANZA LOCAL SOBRE ESTABLECIMIENTOS DE HOSTELERIA
(Aprobacion definitiva mediante Acuerdo Plenario de 26/02/2015)
B.O.B. n° 43 de 04.03.2015
Expediente: 2014-145101

MEMORIA (*)

Al objeto de proteger el medio ambiente y el entorno urbano, y atendiendo a las quejas

vecinales, se aprobé el pasado afio una modificacién de la Ordenanza sobre Establecimientos de
Hosteleria, que, entre otros aspectos, limitaba la instalacion de actividades del Grupo lll, a los
inmuebles que tuvieran el caracter residencial, incluyendo en ellos los equipamientos en Situacién

5 (residencia comunitaria).

Brevemente expuesto, esta medida vino acompafiada de otras tales como la asimilacion de
la clasificacion de locales a la establecida por la normativa autondémica, la simplificacién del
sistema de distancias minimas, la posibilidad de los traslados, etc., todas en linea con las

innovaciones legislativas derivadas de la Directiva Europea 2006/123/CE.

Una vez entrados en vigor, se ha observado que los cambios introducidos no han sido
suficientes para obstaculizar la posibilidad de instalar grandes establecimientos de ocio nocturno

(“macrodiscotecas”) en pleno centro urbano, con las consiguientes molestias para el vecindario.

Resultaba, por tanto, imprescindible corregir esta deficiencia normativa con la mayor
celeridad posible, a fin de adelantarse y cerrar el paso a tal eventualidad, mediante una nueva

modificacion del mencionado reglamento local.

Realmente, el medio mas adecuado, a juicio del Area de Urbanismo, era la regulaciéon de
los usos a través de un reajuste de las Normas Urbanisticas del Plan General, si bien circunscrito
a aquellos establecimientos que, conforme a la experiencia acumulada, originan las mayores
perturbaciones del medio ambiente y del entorno urbano, esto es, a los encuadrados en el
Subgrupo llI-b, de la Ordenanza y, en concreto, a las discotecas y similares con un aforo de 300
personas o superior. Esto se ha traducido en la incorporacién de un apartado 3 al art. 6.4.7 de las

mencionadas normas urbanisticas, que se tramitan en el expediente 2014-143143.

Incidentalmente, conviene aclarar que este este nivel de aforo es el que, conforme a la
legislacién autonémica, coincide significativamente con el punto (junto a otros datos) a partir del
cual ya no es suficiente la comunicacion previa (o declaracién responsable) y se precisa de

licencia municipal.

OMemoria correspondiente a la Modificacion de esta Ordenanza aprobada el 26-2-2015
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MEMORIA

Resumiendo, la modificacién del Plan General ahora propuesta impone la ubicacién de
dichas actividades, con el aforo indicado, en el suelo calificado como Uso Global Productivo,
debiendo aclararse que quedan al margen de esta limitacién las del Subgrupo lll-a (bares

especiales, pubs, etc.).

Sin embargo, el Area no considera que ésta sea una regulacion suficiente, y proyecta
completarla con la correspondiente modificacion de la Ordenanza sobre Establecimientos de
Hosteleria, en la que se incluira como nuevo apartado 2 del art. 5 (con el consiguiente reajuste de
su apdo. 1) un texto analogo al del apdo. 3 del art. 6.4.7 antes citado, lo que obliga a su vez, a

acomodar al mismo la Disposicion Transitoria Cuarta.

En cuanto a resto de los cambios de la Ordenanza, el mas relevante afecta a su articulo
7.1, y consiste en el restablecimiento parcial del sistema de distancias minimas anterior al texto
del 2.013, aun vigente, si bien completdndolo con un nuevo subapartado d), relativo a casos
especificos, a fin de alejar los nuevos establecimientos de ocio nocturno de los equipamientos

potencialmente mas sensibles a las molestias que los primeros suelen originar.

Ademas, se ha tratado de puntualizar algunos aspectos del Grupo C o Complementario,
aclarando, en el art. 3.1, que los establecimientos del Grupo Ill (ambos Subgrupos) sélo podran
pasar a tener ese caracter complementario cuando lo sean de un equipamiento hotelero. Dentro
de este Grupo C, se han matizado ademas, dada la realidad socioeconémica actual, dos puntos,
como son, que el edificio equipamental tenga tal caracter (o uso urbanistico), no necesariamente
en su totalidad (arts. 4.1 y 18.2), sino de forma mayoritaria o principal, toméndolo en los términos
del Plan General, y, por otro lado (art. 18.2, dltimo inciso), que, cuando la actividad hostelera es
del Grupo Il, puede ubicarse en las plantas altas, como lo autoriza la modificacién del art. 6.3.21,
apdo. 3, de las Normas Urbanisticas del Plan General, recientemente aprobada con caracter

definitivo.

También, se introduce una innovacion, de menor relieve, como es la posibilidad de colocar
los distintivos obligatorios (impuestos por las Administraciones autondmica y local) en los
paramentos ciegos de la fachada, afiadiendo para ello un tercer apartado en el art. 25 y

modificando levemente el art. 7.4.

Por dltimo, a propuesta del Area de Salud y Consumo se han introducido sendas
modificaciones en los arts. 3.1 y 7 del Anexo 2, referidos, respectivamente, a los aseos y a la

limpieza en la zona de publico.
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CAPITULO .- Ambito de aplicacién

CAPITULO I.- AMBITO DE APLICACION

Art. 1.- Actividades incluidas.

1. La presente Ordenanza afecta, en cuanto actividades clasificadas, a todos los establecimientos
del sector de la hosteleria y asimilados a los mismos, entendiéndose como tales aquéllos en cuyo
interior se consuman bebidas o alimentos, o bien dispongan de instalaciones propias del ramo

(cafetera, botelleros-frigorificos, serpentin de cerveza, etc.).

2. Quedan igualmente sujetos a la Ordenanza los establecimientos del sector de la alimentacion
susceptibles de utilizarse como hosteleros, tales como heladerias, bocaterias, cruasanterias, etc.,

cuando la superficie para el publico supere el tercio (1/3) de la total del local.

Art. 2. Actividades excluidas.

1. Quedan expresamente excluidas de la presente regulacion las actividades hosteleras
provisionales y las temporales, tales como servicios de bar, café o restaurante en circos, barracas,

“txoznas” y otras estructuras desmontables, en fechas determinadas o en recintos festivos.

2. No obstante, todas ellas precisan de la pertinente supervision municipal y quedan sometidas al

cumplimiento de las normas vigentes, sobre todo en materia de ruido, seguridad e higiene.
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CAPITULO Il.- Normas generales

CAPITULO 1l - NORMAS GENERALES

Art. 3. Clasificacién por grupos.

1. Las actividades o establecimientos incluidos, quedan clasificados, a los solos efectos de la

aplicacion de esta Ordenanza, en los siguientes grupos:

GRUPO |. Los locales destinados a la venta y consumicion de bebidas sin alcohol, asi como los
contemplados en el art. 1.2, tales como degustaciones, heladerias, chocolaterias, churrerias,
cruasanterias, salones de té, zumerias, y asimilables, siempre que no cuenten con superficie,

instalaciones o servicio de comedor, equiparables a los propios del Grupo II.

GRUPO 1I. Los dedicados a la venta y consumicién de bebidas alcohdlicas, o a la actividad de
restauracion o comedor y que puedan producir molestias (ruidos, olores, ...) de escasa
consideracion, tales como tabernas, bares, cafeterias, restaurantes, sidrerias, hamburgueserias,

autoservicios, asadores, txokos, etc. El Grupo Il comprende ademas los siguientes Subgrupos:

a) Subgrupo II-R, o “restaurantes sin barra” integrado por aquéllos que se ajusten a lo

dispuesto en el art. 7.3;
b) Subgrupo II-D, o “establecimientos diurnos” sujetos al art. 7.4; y
¢) Subgrupo II-T, “txokos” o establecimientos no abiertos al publico.

GRUPQO Ill. Los establecimientos susceptibles de ocasionar molestias considerables,
especialmente por ruidos, incluyéndose en ellos todos los que cuenten con un equipo musical de
potencia eficaz superior a cincuenta (50) watios para una carga estandar de cuatro (4) ohmios.
Dentro de este grupo se distinguen dos Subgrupos: a) los que carecen tanto de espectaculo como
de pista de baile (vg. pubs y similares) y b) los que cuentan con cualquiera de ambos (tales como

cafés-teatro, discotecas, salas de baile, etc.), que se someteran a lo dispuesto en el art. 4.

GRUPO COMPLEMENTARIO (C). Las actividades de los grupos | y Il que se desarrollan como

complementarias de una actividad principal, en las condiciones sefialadas en el Capitulo V de la

Ordenanza En cuanto a las del Grupo lll, s6lo podran considerarse complementarias, y en esas
mismas condiciones, cuando el uso mayoritario del edificio sea el hotelero, y siempre con sujecion
a lo dispuesto en el planeamiento y en el art. 5. No podré incluirse en este Grupo C ninguna

actividad hostelera ubicada en un local publico destinado a la prostitucion.

2. Corresponde a la Alcaldia, previo informe razonado de los Servicios Técnicos del area
competente en materia de urbanismo, la adscripcion de un establecimiento determinado a alguno
de los Grupos, conforme al contenido en el Proyecto presentado o, en su caso, a la actividad real

que se pretenda legalizar, siendo indiferente la denominacion que adopte. En la licencia o
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CAPITULO Il.- Normas generales

comunicacion previa deberd figurar dicha adscripcion, especificando, cuando se plantee como

Grupo C o complementario, si su funcionamiento corresponde ademas al Grupo Il o al lll.

3.- Cuando un mismo establecimiento pueda adscribirse a mas de un Grupo, y uno de ellos sea el

I1l, serd incluido en éste a todos los efectos.

4. No podra efectuarse ningin cambio de Grupo ni de Subgrupo sin la autorizacion municipal o
comunicacion previa de actividad (CPA), bajo apercibimiento, en caso contrario, de la adopcién de

las medidas disciplinarias pertinentes.

Art. 4. Requisitos del Subgrupo llI-b).
Los establecimientos encuadrados en el Subgrupo lll-b se sujetaran a las siguientes condiciones:

1° Discotecas y similares.- Dispondran de una pista de baile diferenciada mediante elementos
arquitecténicos fijos, con una superficie minima del diez por ciento (10%) de la total del

local, y nunca inferior a veinticinco metros cuadrados (25 m2).

2° Cafés-teatro y demas establecimientos con espectaculos.- Dispondran de un escenario
diferenciado mediante elementos arquitecténicos fijos, con una superficie minima del cinco
por ciento (5%) del total del local, y nunca inferior a veinte metros cuadrados (20 m2),
donde se pueda inscribir un circulo de cuatro (4) metros de didmetro, y con una altura
minima libre de dos metros y medio (2,5 m). Asimismo, se instalaran, ademas del vestuario
reglamentario, al menos dos camerinos, asi como dos aseos, ademas de los destinados al

publico, con una superficie total minima de diez metros cuadrados (10 m2).

Art. 5.- Requisitos de emplazamiento de los establecimiento del Grupo Ill.

1. De conformidad con el art. 6.4.7 de las Normas Urbanisticas del Plan General, sélo podran
instalarse establecimientos hosteleros del Grupo lll, en inmuebles que no estén destinados de
forma reglamentaria, al uso residencial o al de equipamiento en situacién 5 (residencia

comunitaria), en los términos del art. 6.4.1, apdo 2, de dichas Normas Urbanisticas.

2. En todo caso las actividades integradas en el Subgrupo 3.b, con un aforo igual o superior a 300
personas, sélo podran autorizarse en suelos calificados por el Plan General como Uso Global
Productivo, conforme queda delimitados en el plano de Estructura Organica y Usos Globales. Esta
limitacion afecta tanto a las nuevas actividades, como a las ampliaciones de las ya existentes

cuando supongan que el aforo del establecimiento resultante alcance o supere la indicada cifra.

Art. 6. Condiciones especificas de emplazamiento en zonas no urbanas.

El régimen de los establecimientos hosteleros en zonas fuera del suelo urbano o urbanizable se

sujetard a lo previsto en el planeamiento y, en su defecto, en la presente Ordenanza,
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CAPITULO Il.- Normas generales

autorizdndose, en cualquier caso, Unicamente los pertenecientes a los Grupos I, Iy C

(Complementario), sin perjuicio de lo establecido en el art. 23.3

Art. 7. Condiciones generales de emplazamiento (distancias minimas).

1. La distancia méas corta, medida segun lo dispuesto en el art. 8, entre la fachada de cualquier
establecimiento comprendido en los Grupos Il o lll, ya instalado o con licencia en vigor para
hacerlo, y la de aguél en el que se pretenda implantar una nueva actividad, encuadrada en dichos

grupos, sin perjuicio de lo establecido en el art. 22.5, sera: (Ver el esquema del Anexo 5):

a) de treinta (30) metros entre los locales del Grupo Il y entre éstos y los del Subgrupo
lll-a) sin perjuicio de lo dispuesto en los restantes apartados de este articulo, y en
la Disposicién Adicional Séptima;

b) de doscientos (200) metros entre los locales del Grupo Ill, ademas de entre los del
Subgrupo llI-b), y los del Gupo IlI, sin perjuicio de lo dispuesto en los restantes
apartados y en la Disposicion Transitoria Cuarta; y

c) cuando un local del Subgrupo Il b) tenga un aforo de setecientas (700) o mas
personas, sera de trescientos (300) metros respecto a cualquier otro tanto del
grupo lll como del I, salvo que se encuentre incluido en alguno de los supuestos de
los restantes apartados, y sin perjuicio de lo establecido en la Disposicion
Transitoria Cuarta; y

d) en todo caso, los establecimientos del Grupo Ill, no podran situarse a menos de
doscientos (200) metros de inmuebles cuyo uso principal sea el equipamiento
sanitario, el docente de ensefianza reglada o el comunitario de residencia para la

tercera edad.

2. Quedan exonerados de cumplir el requisito de distancias los establecimientos del Grupo |, asi
como los del C o COMPLEMENTARIO que se ajusten a lo previsto en el Capitulo V, y los del

Subgrupo Il — T, o de acceso restringido, si se acredita su uso exclusivamente privado.

3. Tampoco se exige dicho requisito a los establecimientos del Grupo Il dedicados exclusivamente
a restaurante (Subgrupo 1I-R), siempre que no dispongan de barra de consumicién para el publico
ni de elementos fijos o caracteristicas de funcionamiento que los hagan equiparables, en todo o en
parte, al resto de los del mismo grupo (bares, cafeterias, etc.) o a los del Grupo Ill. No obstante,
podran disponer de mostradores de apoyo al servicio del comedor, con una altura no superior a
noventa (90) centimetros, o que por sus particularidades fisicas, tales como las dimensiones de
longitud y fondo, la ubicacién en el local, la ocupacién permanente por instalaciones propias de
dicho servicio u otros aspectos objetivos, s6lo quepa utilizarlos por el personal del local, para el
indicado tipo de actividad auxiliar.
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CAPITULO Il.- Normas generales

4. Igualmente, no se impondra limitacion alguna por distancias a las actividades del Subgrupo II-D,
gue solo se desarrollen en horario diurno. Deberan disponer en un lugar de la fachada, facilmente
visible desde la via publica, el distintivo que figura en el Anexo 3, con las dimensiones y en la
posicién que fije el Ayuntamiento. Se entiende como horario diurno el, comprendido entre las 8,00
y las 22,00 horas, que se prorrogara hasta las 23,00 horas los viernes, sabados y visperas de
festivos, afiadiéndose media hora exclusivamente para el desalojo efectivo del local, con la
consiguiente imposibilidad fisica de acceso a su interior, y sin perjuicio de la aplicacién de la

Ordenanza de Fiestas durante la Semana Grande.

5. Cuando se trate de espacios comerciales de gestion Unica, desarrollados en mas de una planta
de un determinado inmueble, se podra admitir la instalacion de actividades de hosteleria del
Grupo 1l sin tener en cuenta las limitaciones por distancias minimas, en cualquiera de sus pisos
altos, asi como en la planta baja o bajo rasante, siempre que su acceso no dé frente a via de
dominio publico. A estos efectos, se consideraran plantas altas las situadas por encima de la

planta baja reglamentaria.

Art. 8. Forma de medir las distancias.

Las distancias entre los establecimientos se calcularan siempre por el método radial (Anexo 1),

conforme a los siguientes criterios:

a) se mediran entre cualesquiera puntos de sus respectivas fachadas, proyectando
sendos radios sobre un mismo plano horizontal, al margen de la rasante en la que
se encuentre cada local; y

b) se considera fachada de un establecimiento nuevo la obtenida por la interseccion
de las proyecciones del perimetro del local, en cualquiera de sus plantas, sobre la
fachada del edificio, o de la galeria comercial en su caso, mientras que la del ya
existente se tomara en su dimensién real, sin proyeccién alguna de su perimetro

interior.

Art. 9. Dimensiones de los locales.
1. Cuando en la Ordenanza se habla de superficie se entiende como tal la superficie util.

2. La superficie minima de los establecimientos, medida en planta baja y sin contar el entrepiso, si

lo hubiera, sera de veinte metros cuadrados (20 m2).

3. Sin perjuicio de lo establecido en el apartado anterior, la parte del local situada en el sétano
guedard vinculada necesariamente a la planta baja situada sobre él, por donde tendra su acceso,
debiendo tener contacto ambas plantas al menos en una superficie regular equivalente al quince

por ciento (15%) de la de sétano.
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CAPITULO Il.- Normas generales

4. La fachada del local ocupara vanos completos entre pilares 0 machones de la fachada original

del edificio, no admitiéndose divisiones que no coincidan con dichos elementos.

Art. 10. Requisitos higiénico-sanitarios.

1.— Las condiciones higiénico-sanitarias de los establecimientos se ajustaran a los requisitos

contenidos en el Anexo 2 de esta Ordenanza.

2.- Dichos requisitos tienen el caracter de reglas generales. No obstante, se podra dispensar del
cumplimiento de alguno de sus apartados, por razones vinculadas a la configuracién fisica del
local (dimensiones, etc.) 0 a la naturaleza de la actividad, cuando se solicite de forma razonada al
Area municipal competente en materia higiénico-sanitaria, quien propondra justificadamente la

soluciéon mas adecuada.

3.- En concreto, cuando se trate de establecimientos no abiertos al publico, tales como sociedades
gastronOmicas, txokos, etc. (Subgrupo II-T), para poder fijar unos requisitos mejor ajustados a la
naturaleza restringida de su acceso, el local debera reunir un conjunto de caracteristicas, fisicas o
estructurales, tales que garanticen su funcionamiento como actividad no abierta al publico.
Asimismo habran de presentarse los estatutos o normas de funcionamiento, en que se acredite su

uso exclusivamente privado.

4.- La antedicha Area sera, asimismo, la competente en materia de inspeccion y disciplina,

relativas a los requisitos higiénico-sanitarios.
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CAPITULO lIl.- Condiciones de ventilacién

CAPITULO Ill - CONDICIONES DE VENTILACION

Art. 11. Zonas de publico.

1. Las zonas destinadas al publico contaran con un sistema de ventilacion que garantice un caudal
minimo de renovacién de aire, de veinte metros cubicos por metro cuadrado y hora (20 m3/mz/h),

sin producir molestias al vecindario por olores, ruidos o vibraciones.

2.- En cualquier caso, se acreditara el cumplimiento de la normativa vigente sobre instalaciones

térmicas en los edificios.

Art. 12. Aseos y vestuarios.

1. Los aseos y vestuarios dispondran de ventilacion natural o forzada, con salida al exterior del

establecimiento.

2. Si no se cuenta con un sistema permanente de ventilacion, la extraccion de aire entrara en
funcionamiento al accionar o bien el interruptor de la luz, o bien el mecanismo de descarga de la

cisterna del inodoro.

Art. 13. Cuartos de basura.

Los recintos para residuos soélidos de mas de seis metros cuadrados (6 m2) de superficie estaran
provistos de sistema de ventilacion forzada con salida al exterior, sin producir olores, ruidos u
otras molestias, para lo cual estaran dotados de los correspondientes sistemas de anclaje, y de un

equipo de depuracion que evite la acumulacién de olores antes de dicha salida.

Art. 14. Cocinas.

Los establecimientos donde se contemple la elaboracion de alimentos que genere humos, gases u
olores dispondran de un sistema para su captacion y evacuacion, a través de un conducto que se
elevard hasta una altura de dos (2) metros por encima del alero de la edificacién, sin producir

molestias al vecindario por ruidos o vibraciones.
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CAPITULO IV.- Insonorizacion

CAPITULO IV - INSONORIZACION

Art. 15. Niveles sonoros maximos y aislamiento acustico.

1. Con caréacter general, en los locales se garantizardn los siguientes niveles minimos de

aislamiento acustico a ruido aéreo respecto al uso residencial mas proximo:

a) los destinados a degustacion, bar, cafeteria, restaurante y similares (Grupos | y II),
de sesenta y cinco decibelios (65 dBA);

b) los que se destinen a bar especial, pub y similares, sin pista de baile (Grupo lll.a),
de setenta decibelios (70 dBA); y

c) aquéllos destinados a discoteca, disco-bar, sala de fiestas y similares, con pista de

baile (Grupo lll.b), de setenta y cinco decibelios (75 dBA).

2. En cualquier supuesto, sea cual sea el aislamiento acustico conseguido, nunca se podran
superar los niveles de inmision fijados en la normativa vigente en materia de ruido, para lo cual los

locales habran de ajustarse también a las demas exigencias previstas en ella (doble puerta, etc.).

3. Para autorizar el uso de equipo musical se debera acreditar el cumplimiento de los niveles
minimos de aislamiento acustico sefialados en el apartado 1, asi como los limites de potencia

eficaz del aparato, sefalados en el art. 3.

4. El nivel maximo de emision en los establecimientos de los Grupos | y Il no superara los ochenta

y cinco decibelios (85 dBA) de Leq durante un (1) minuto.

Art. 16. Proyecto de insonorizacion.

1. El proyecto técnico que ha de acompafar a la solicitud de licencia o a la CPA previa incluira, en
Su caso, uno especifico de insonorizacion en el que se justifique, mediante los calculos oportunos,
el cumplimiento de las condiciones establecidas en la Ordenanza de Proteccion del Medio

Ambiente.

2. Si cualquiera de los locales colindantes en primera planta es susceptible de destinarse
reglamentariamente al uso residencial, el proyecto de insonorizacion debera ajustar los valores de
ésta a tal circunstancia, cualquiera que sea el uso real de aquéllos en el momento de la solicitud

de licencia o de la presentacién de la documentacion.

Art. 17. Condiciones de la fachada.

1. En los establecimientos que dispongan de equipo musical, quedan prohibidas las ventanas o
huecos practicables que permitan el servicio directo al exterior, asi como cualquier soluciéon de
fachada que suponga el incumplimiento de los niveles de aislamiento acustico del local, por lo que

se sujetaran a las siguientes reglas:
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CAPITULO IV.- Insonorizacion

a) con caracter general las puertas seran abatibles con eje fijo de giro vertical, contaran
con un mecanismo cierrapuertas (muelle...) y no se admitiran mas de dos puertas

contiguas con una amplitud méxima total de un metro sesenta centimetros (1,60m);

b) en cuanto a las puertas correderas o plegables, sélo se autorizan las de apertura
automatica, cuyas caracteristicas de disefio y funcionamiento se ajusten a la

normativa vigente en materia de evacuacion y de accesibilidad; y

c) cuando se proyecten cierres de fachada retranqueados, el fondo del zaguan no

superara lo estrictamente necesario para cumplir con la normativa antes citada.

2. Los establecimientos de los Grupos | y Il que carezcan de equipo musical no estaran sujetos a
la limitacién prevista en el apartado anterior, si bien dichos huecos practicables y soluciones de

fachada deberan permanecer cerrados durante el horario nocturno.

3. Todos los establecimientos de hosteleria dotados de equipo musical y, en especial, los incluidos
en el Grupo Ill, deberan contar con una doble puerta para cumplir los limites aculsticos
establecidos en el art. 15. Estas puertas contaran con cierre automatico y no podran colocarse

enfrentadas, ni permanecer las dos abiertas.
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CAPITULO V.- Condiciones para los establecimientos complementarios (Grupo V)

CAPITULO V.- CONDICIONES PARA LOS ESTABLECIMIENTOS DEL GRUPO
COMPLEMENTARIO

Art. 18.- Condiciones generales.

1.- Los establecimientos del Grupo C, o Complementario, deberdn cumplir los siguientes

requisitos:

a) seran claramente complementarios de la actividad principal;

b) tendran el mismo régimen horario que aquélla, con el limite de que nunca podran
funcionar en horario nocturno;

c) no se podra acceder a ellos directamente desde el espacio exterior, sino previo el
paso por los controles ordinarios de la actividad principal (taquilla, recepcion,
admision, etc.), debiendo situarse la zona hostelera, en todo caso, al fondo del
local, lo mas alejada posible de cualquier acceso al publico y siempre a no menos
de cinco (5) metros de la fachada del establecimiento;

d) no podran tener anuncios, rétulos, ni ningun otro tipo de publicidad visible desde el
exterior de la actividad principal;

e) su superficie no superara el diez por ciento (10%) de la total;

f) no tendran equipo musical alguno;y

g) dispondran de elementos arquitectonicos fijos de separacion entre la actividad

hostelera y el resto.

2. Sin perjuicio de lo dicho en el art. 3.1, respecto a este Grupo C, cuando se trate de un
establecimiento hostelero dentro de un edificio dedicado como Uso Principal a equipamiento,
habran de cumplirse los requisitos a), €) y g) del apartado anterior y, si disponen de equipo
musical, acreditardn un aislamiento acustico adecuado respecto del uso residencial colindante con
el inmueble. En cuanto al horario, se ajustara al establecido por la normativa autonémica para
cada Grupo. Los establecimientos del Grupo Il podran ubicarse en las plantas altas de estos

edificios equipamentales.

3. En los aspectos no contemplados en este Capitulo, se aplicaran los restantes preceptos de la

Ordenanza.

4. En el supuesto de que se pretenda instalar un servicio de consumicién de bebidas no
alcohdlicas (café, chocolate, infusiones, refrescos u otras similares), como complementario de una
pasteleria, sera considerado como actividad del Grupo C si se ajusta a los requisitos
del precedente apartado 1, salvo el c), con las particularidades respecto al e) y al g) de
gue, en el caso de preverse en el establecimiento un espacio especifico para dicho servicio, su

superficie no podra superar un tercio (1/3) de la total del local, y quedara claramente acotado.
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CAPITULO V.- Condiciones para los establecimientos complementarios (Grupo V)

Art. 19. Equipamiento de los establecimientos

1. A los establecimientos del Grupo C les son de aplicacién los requisitos de orden higiénico-
sanitario contenidos en el Anexo 2.

2. Se admiten propuestas generales integradoras en lo relativo a aseos, vestuarios y residuos

sélidos, de forma que puedan plantearse dentro de las soluciones globales adoptadas para la
actividad principal.
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CAPITULO VI.- Régimen Juridico

CAPITULO VI - REGIMEN JURIDICO

Art. 20. Solicitud de licencia para nuevas instalaciones. Comunicacién Previa

1. La solicitud de licencia se formulard mediante instancia en la que se hagan constar los
siguientes datos: nombre y apellidos de la persona solicitante, nimero de su Documento Nacional
de Identidad, Tarjeta de Identidad Extranjera o Cédula de Identificacién Fiscal, su domicilio y
teléfono, asi como el emplazamiento de la actividad, indicando el numero fijo del Impuesto sobre

Bienes Inmuebles correspondiente al local.

2. En la instancia se reflejara el caracter con el que interviene la persona solicitante, indicando si
actlia en su nombre o en representacién de otra, en cuyo caso acreditara ésta, asi como todos los

datos de la representada.

3. Junto con la solicitud deberd presentarse un proyecto técnico conforme a lo dispuesto en el

articulo siguiente.

4. Seran desestimadas sin mas tramite las solicitudes para la instalacion de establecimientos
hosteleros en edificios en proyecto o en construccién, al menos hasta la presentacién del
certificado final de obra, salvo que formen parte integrante de dicho proyecto global de

construccion.

5. En el supuesto de que no se precise de licencia por ser suficiente la CPA, ésta se ajustara, en
cuanto al modelo oficial y a su documentacion adjunta, a lo previsto en el Anexo correspondiente

de la Ordenanza sobre Licencias y Consultas Urbanisticas y su Tramitacion.

Art. 21. Proyecto Técnico. Contenido

1. El Proyecto Técnico a que se refiere el articulo anterior estard redactado y firmado por
profesional competente, tendra el contenido que se especifica en el Anexo 4, y se presentara en

soporte digital, junto con una copia en papel.

2. Cuando por la naturaleza de la instalacion, o por su escasa relevancia, se considere
innecesaria la presentacion de uno o varios de los documentos relacionados en dicho Anexo, se
podra eximir de su aportaciéon mediante informe municipal justificado, e, igualmente, cuando ya

consten en el expediente vinculado de la licencia de obras.

Art. 22. Ampliacion de las instalaciones.

1. Cuando se pretenda ampliar la actividad de hosteleria autorizada, ademas de la documentacion
indicada en los articulos anteriores se presentara fotocopia de la licencia municipal concedida o

CPA presentada y, en su caso, justificacion detallada del cumplimiento del art. 24.1.
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CAPITULO VI.- Régimen Juridico

2. La implantacion de nuevas actividades en el establecimiento se entendera como ampliaciéon de

éste, a los efectos de los articulos 23 y 24.

3. No se permitira ninguna ampliacién susceptible de funcionar de forma autébnoma, o que carezca

de una comunicacién permanente con el establecimiento originario.

4. Cualquier cambio del equipo musical que sea susceptible de un aumento de potencia del foco
emisor, traera consigo la revisién y adecuacioén, en su caso, de las medidas de insonorizacion del

local.

5. Al margen de lo dispuesto en el art. 7, se permite que un establecimiento del Grupo Il pueda ser
objeto de una Unica ampliaciébn que no se ajuste al requisito de las distancias minimas entre
locales, siempre que no aumente la superficie anterior en mas de un treinta por ciento (30%), ni
supere los sesenta metros cuadrados (60m?), como tampoco suponga reducir dicha separacion
reglamentaria en mas de un veinticinco por ciento (25%), y ademas el local resultante se adapte
totalmente a las condiciones reglamentarias en materia de aislamiento acustico, accesibilidad,

seguridad, higiénico-sanitarias y de tratamiento de fachada.

Art. 23. Situacion de fuera de ordenacion.

1. Los establecimientos afectados por la presente Ordenanza que no se ajusten a sus
prescripciones, sobre todo en lo que se refiere a las distancias minimas del art. 7 y al requisito del

art. 5, quedaran en situacion de fuera de ordenacion .

2. Con caracter general queda, por tanto, prohibida cualquier ampliacién (aumento del volumen o

superficie del local, etc.) sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo siguiente.

3. La instalacién de nuevas actividades y la ampliacién de las ya existentes que, de conformidad
con esta Ordenanza, cupiera, en su caso, autorizar en edificios fuera de ordenacion, no podran,

en forma alguna, suponer un incremento de los costes de cara a la ejecucién del planeamiento.

Art. 24. Régimen especial de fuera de ordenacion.
1. No obstante lo dispuesto en el articulo anterior podran autorizarse las actuaciones siguientes:

a) las obras de reparacién y mantenimiento, asi como las de mejora que, sin aumento
de la superficie de la actividad, se encaminen a adaptar el local a las exigencias de
la presente Ordenanza,

b) la agrupacién de dos o mas locales contiguos y debidamente autorizados, que no
pertenezcan al Grupo lll, siempre que el local resultante se adapte a las exigencias
reglamentarias en materia de aislamiento acustico, accesibilidad, seguridad e
higiénico-sanitario; y

c) las obras que, aun suponiendo la ampliacion de la superficie, impliquen el

cumplimiento total de las condiciones reglamentarias en materia de aislamiento
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CAPITULO VI.- Régimen Juridico

acustico, accesibilidad, seguridad e higiénico-sanitaria, asi como las urbanisticas
relativas a la fachada, siempre que la superficie total resultante no supere en un
treinta por ciento (30%) la del local preexistente, ni la ampliacion los sesenta metros

cuadrados (60 m?), no admitiéndose ampliaciones sucesivas.

2. Por lo que se refiere al aforo del local, se permite ajustarlo al previsto en el CTE, mediante
presentacion de una CPA por parte de la persona titular de la actividad, conforme al modelo oficial
y a su documentacion adjunta previstos en el Anexo correspondiente de la Ordenanza sobre
Licencias y Consultas Urbanisticas y su Tramitacion. Ademas se debera acreditar el cumplimiento

del nivel reglamentario de insonorizacién del local.

Art. 25. Certificado final. Carteles informativos

1. En el momento de concluirse los trabajos de instalacion, la persona titular de la licencia
presentard al Ayuntamiento la correspondiente CPA, acompafiando un Certificado Final, firmado
por la Direccion Técnica, acreditativo de la idoneidad de los mismos y de la conformidad con los

términos de la autorizacion municipal o comunicacion previa.

2. Debera colocarse en un lugar bien visible del acceso al local, un cartel con copia del documento
oficial de la licencia de actividad o de la comunicacion previa presentada, requisito sin el cual no
podrd comenzar a funcionar. Asimismo, los cambios que sucesivamente vayan produciéndose en
los datos de aquél deberdn quedar expuestos, a medida que sean aprobados por la Autoridad

Municipal.

3. A fin de facilitar las labores de inspeccién municipal, se podra imponer la colocaciéon de los
distintivos sobre el Grupo y el horario en cualquier punto de la fachada del local, incluidos sus

paramentos ciegos.

Art. 26. Caducidad y prorroga.

1. Toda licencia municipal concedida, asi como toda CPA presentada para desarrollar, instalar,
legalizar, o ampliar los establecimientos y actividades afectadas por esta Ordenanza, se declarara

caducada y sin efecto, previa audiencia de la persona interesada, en los siguientes casos:

a) cuando no se hubieran iniciado las obras o instalacion en el plazo de seis (6) meses
desde el otorgamiento de la licencia o presentacion de la CPA;

b) cuando, con independencia de lo establecido en el apartado a), no hubiesen
concluido las obras o instalacién en el plazo impuesto al concederse el permiso; o

c) cuando el establecimiento permanezca cerrado al publico durante un periodo igual
0 superior a seis (6) meses, siempre que la inactividad no derive directamente de

obras o instalaciones reglamentariamente impuestas o autorizadas.
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2. En los tres supuestos, se podra conceder una prorroga por la mitad del plazo, a solicitud
razonada de la persona interesada, formulada con anterioridad a la finalizacion de aquél. Tanto el
plazo sefalado, como la prérroga que, en su caso, se otorgue, se entenderan sin perjuicio del
retraso atribuido a razones de fuerza mayor, previa y debidamente alegadas y justificadas por

aquélla.

3. La caducidad afectara tanto a la licencia de actividad, como a la de apertura o funcionamiento, y

a la comunicacion previa.

4. La caducidad de la licencia o comunicacion previa se declarara de plano, cuando su titular
desista formal y expresamente del ejercicio de la actividad, con renuncia, en su caso, a la licencia.
En caso de ser varias las personas titulares, sblo procedera dicha declaracion cuando el

desistimiento cuente con la conformidad de todas ellas.

Art. 27. Régimen sancionador.

1. Las sanciones por infringir esta Ordenanza se impondran previa audiencia a las personas
presuntamente responsables, y el régimen disciplinario se ajustara a lo dispuesto en la de

Proteccién del Medio Ambiente y a la normativa sobre la materia.

2. Las sanciones son totalmente independientes de las medidas cautelares y de restablecimiento

del orden juridico infringido que imponga la autoridad competente.
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DISPOSICIONES ADICIONALES

DISPOSICIONES ADICIONALES

Primera.

1. En defecto de regulacién expresa en el presente texto reglamentario, y sin perjuicio de lo
establecido en la legislacibn general sobre la materia, 0 en las normativas sectorial
correspondiente y urbanistica municipal, seran de aplicacion la Ordenanza de Proteccion del
Medio Ambiente y, en cuanto al procedimiento, la de Licencias y Consultas Urbanisticas y su

Tramitacion.

2. Cuando se trate de establecimientos hosteleros con espectaculo, habra de tenerse en cuenta la
normativa vigente sobre espectaculos publicos y actividades recreativas, y la licencia se

denominara de "establecimiento”.

3. Por lo que se refiere a las instalaciones fuera del local, tales como terrazas y veladores, se
sujetardn a la Ordenanza local correspondiente. En cuanto a las que quedan al margen de su
ambito de aplicacién (terrazas en suelo de uso privado,...) se sujetaran, no obstante, al régimen

de horarios de funcionamiento previsto en dicha normativa.

4. Las distancias minimas previstas en el art. 7 regiran al margen de las que hayan de aplicarse

reglamentariamente por razén de las demas actividades existentes en el establecimiento.

5. Quedan eximidos de la exigencia de guardar dichas distancias minimas, los establecimientos
del Grupo Il proyectados en dominio publico, y sometidos al régimen de concesién o equivalente

reglamentario.

Segunda.

1. Los criterios de asimilacion de la clasificacién de establecimientos contenida en el art. 3 de la
presente Ordenanza a la prevista en el Decreto del Gobierno Vasco sobre los horarios de los
espectaculos publicos y actividades recreativas y otros aspectos relativos a estas actividades,
seran, sin perjuicio de los dispuesto en el apartado siguiente, los siguientes:

a) los Grupos |y Il de la Ordenanza se equiparan, respectivamente, a los correspondientes 1

y 2 del Decreto; y

b) el Grupo Il de la Ordenanza equivale al 3 del Decreto, cuando en el establecimiento no
exista espectaculo ni sala de baile (lll.a), y al 4, cuando cuente con cualquiera de ambos
(1.b).

2. En todo caso, la asimilacion definitiva correspondera a la Alcaldia, a propuesta del Area
competente en materia de seguridad ciudadana, previo informe razonado, para lo cual el Area de

Urbanismo dara cuenta de las licencias que se concedan, y de sus sucesivos cambios objetivos,
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al Area de Seguridad, quien, es también la competente en todo lo relativo al cumplimiento de los

horarios y demés requisitos fijados en el Decreto.

Tercera.

Cuando se presenten dos 0 mMAas comunicaciones previas 0 solicitudes de licencia tendra
preferencia de tramitacién, a los efectos del art. 7.1, la que se formule con anterioridad y en la
debida forma. Cuando durante la primera fecha computable se presente mas de una solicitud o
comunicacion previa, se celebrard un sorteo entre ellas para decidir cual tendra preferencia en la

tramitacion.

Cuarta.

La normativa municipal en materia medioambiental, que se apruebe en desarrollo de la legislacion
sobre el ruido, establecera Zonas de Proteccién Acustica Especial, o formula equivalente, dentro
de las cuales se podran imponer restricciones, limitaciones o prohibiciones a la actividad

hostelera, que prevaleceran sobre los preceptos de la presente Ordenanza.

Quinta.

Los establecimientos preexistentes del Grupo Il que pretendan dedicarse exclusivamente a
restaurante (Subgrupo 1I-R), o dejar de hacerlo, deberan ponerlo en conocimiento formal del
Ayuntamiento, al objeto de comprobar la procedencia y efectividad del cambio. Asimismo habran
de hacerlo aquéllos que opten por convertirse en Subgrupo II-D (“local diurno”) conforme a lo

previsto en el art. 7.4.

Sexta.

Hasta que se actualice la Ordenanza de Proteccién del Medio Ambiente, la Autoridad municipal
competente en esta materia, cuando compruebe la produccién de molestias, podra imponer, en su
caso, la instalacion de elementos limitadores de nivel sonoro a fin de garantizar el cumplimiento de
los limites establecidos. Estos limitadores deberan poder suministrar informacion en tiempo real, a
la inspeccion medioambiental del Ayuntamiento, sobre el horario de funcionamiento y los niveles

sonoros generados en el local.

Séptima.

Al margen de la limitacion por distancias minimas, se permitir4d, mediante la oportuna nueva
licencia o CPA, que una actividad hostelera autorizada y en funcionamiento ordinario del Grupo II
se traslade a otro local de la misma zona, siempre que se cumplan las siguientes condiciones: a)
gue ambos locales se hallen fuera de ordenacion en materia de distancias, b) que se renuncie
expresamente a la licencia de actividad- y de apertura, en su caso-, o bien a la CPA relativa al

primero, c) que la superficie del establecimiento proyectado no supere en mas de un veinte por
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ciento (20%) la del de procedencia , y d) que la distancia entre las fachadas respectivas no supere

los doscientos cincuenta (250) metros.

Octava.

1.- En aplicacion de la Ley 7/2008, de 25 de junio, Disposicion Final Segunda, sobre la actividad
comercial, y por razones de orden publico, se prohibe expender bebidas alcohdlicas, desde las 22
horas hasta las 7 del dia siguiente, en los establecimientos no comprendidos en el &mbito de esta
Ordenanza, con la expresa advertencia de que, en caso contrario, seran adoptadas las medidas
disciplinarias, tanto sanciones economicas como de cese de la actividad, previstas en la
legislacién vigente, incluyendo las de naturaleza cautelar, tales como el cierre inmediato del local,

a fin de impedir dicha venta.

2.- Queda excluidas de dicha prohibicion las denominadas “tiendas de conveniencia” que se

ajusten al régimen legal previsto especificamente para las mismas.
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DISPOSICIONES TRANSITORIAS

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

Primera.

1. La presente Ordenanza se aplicara a todas las solicitudes de licencia y de cambio de Grupo asi

como a las presentaciones de CPA, que se formulen con posterioridad a su entrada en vigor.

2. Los establecimientos que, a la fecha de dicha entrada en vigor, dispongan de licencia municipal
para su ejercicio, deberan adecuarse gradualmente a los requisitos exigidos en la Ordenanza,
conforme vayan modificando su situacién, por lo que no se autorizard ningin cambio, mejora o
incremento de la actividad, sin perjuicio de lo dispuesto en el art. 24, que no lleve aparejada dicha
adecuacion total o parcial, proporcional a la importancia econémica de la modificacion que se

pretenda, segln criterio municipal razonado.

3. Aquellos establecimientos que no acrediten disponer de autorizacidn municipal para abrir
ventana directamente al espacio publico deberdn proceder a su cierre en el plazo de tres meses,
salvo que el local carezca de equipo musical. En caso de estar autorizadas se podra no obstante
imponer su cierre, cuando se exija como medida correctora al comprobarse la produccién de

molestias a los vecinos.

Segunda.

Con independencia de lo dispuesto en la Disposicibn Adicional Quinta, a aquéllos
establecimientos que, de hecho, vengan funcionando exclusivamente como restaurantes a la
fecha de la entrada en vigor de la Ordenanza, se les continuara aplicando el régimen de distancias
minimas del art. 7.1, salvo que quien ostente la titularidad de la licencia decida someterse, de

modo formal y expreso, a lo previsto en el 7.3, en cuyo caso dejaran de regir dichos limites.

Tercera.

Los establecimientos incluidos originariamente en el antiguo Grupo | (tales como bares, cafés,
tabernas, etc.) salvo las degustaciones, pasaran a integrarse automaticamente en el nuevo Grupo
Il.

Cuarta

1.- Los establecimientos del Grupo Ill, ubicados, a la entrada en vigor de esta normativa, en
inmuebles dedicados al uso residencial podran trasladarse a otro local que, aun sin ajustarse al
requisito de la distancia minima, cumpla con el art. 5, siempre que el nuevo edificio en que se
ubique no se halle en colindancia con otro destinado reglamentariamente a vivienda o residencia

comunitaria, y la actividad se sujete al resto de las exigencias de la presente Ordenanza
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permitiéndose aumentar la superficie del nuevo local respecto de la del anterior en un treinta por

ciento (30%) como maximo.

2.- En cuanto a los establecimientos del Subgrupo llI-b), con trescientas (300) o mas personas de
aforo, no ubicados en zonas calificadas como Uso Global Productivo, s6lo podra autorizarse su

traslado a esta clase de suelos, y en las condiciones sefaladas en el apartado anterior.
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DISPOSICION FINAL.

La Ordenanza entrard en vigor a los quince (15) dias de la publicacion integra de su texto
definitivo en el Boletin Oficial de Bizkaia.
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ANEXO 1

1. ERANSKINA
ANEXO 1
DISTANTZIAK ZELAN NEURTZEN DIREN ARGITZEKO IRUDIA
GRAFICO ACLARATORIO SOBRE LA FORMA DE MEDIR LAS DISTANCIAS

METODO ARRADIALA
METODO RADIAL

Ez du betetzen
No cumple

/e

N

L d

Betetzen du/ Muga-puntua / Ez du betetzen
Si cumple Punto limite No cumple

Lehendiko lokala
Establecimiento existente

Lehendiko lokalaren fatxada-muturra
Extremo de fachada del establecimiento existents

Establecimiento proyectado

Fatxadaren muga-puntua
Punto limite de la fachada

Mugapenaren eraginpeko fatxada-zatiak
Tramos de fachada afectados por la limitacion

Erradioa fatxadaren edozein puntatik
Radio desde cualquier punto de la fahada

[ ]
A

- Jarri nahi den instalazioa
L
©

OSTALARITZAKO ESTABLEZIMENDUEI ORDENANZA LOCAL SOBRE
BURUZKO TOKIKQ ORDENANTZA ESTABLECIMENTOS DE HOSTELERIA

Fecha Data: 25-11-2010
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ANEXO 2

ANEXO 2. REQUISITOS HIGIENICO-SANITARIOS

Art. 1. Alturas.

Las alturas minimas seran de dos metros y medio (2,50 m.) en las zonas de publico y trabajo, y de

dos metros y treinta centimetros (2,30 m.) en aseos y vestuarios.

Art. 2. Desaglies.

Los desagties de todos los aparatos instalados en el local dispondran de sifén hidraulico.

Art. 3. Aseos publicos.

1. Con caracter general, todo establecimiento deberd contar con dos (2) aseos, uno por cada
sexo, con sus correspondientes inodoros. En cuanto a las pastelerias con instalaciones hosteleras
complementarias (Grupo C), si la superficie para consumicién a que se refiere el articulo 18.4 es
inferior a 25 m? no precisaran de aseo publico (aunque si para el personal y, ocasionalmente, a
disposicion de la clientela) y si tiene entre 25 y 50 m? sélo se exigira uno, mientras que si superan

los 50 m?, se ajustaran a las normas de la Ordenanza que les resulte de aplicacion.

2. Las dimensiones minimas de los recintos donde se ubica el inodoro seran de uno coma veinte
metros cuadrados (1,20 m?). Cuando la superficie destinada al uso publico supere los cien metros
cuadrados (100 m?) se incrementara la dotacién de aseos en dos inodoros adicionales, uno por
sexo, y asi sucesivamente por cada cien metros cuadrados (100 m?) suplementarios. Se repartira
de forma proporcional en aseos masculinos y femeninos; en el caso de los masculinos, la mitad de

los inodoros podra ser sustituida por mingitorios.

3. Dispondran de lavabo, con agua potable y grifos de cierre no manual, jabén liquido en
dosificador, papel higiénico, colgadores, secamanos de aire caliente, o bien toallas de un solo uso,

€n cuyo caso contaran con recipientes para depositar las usadas.

4. Los recintos de los inodoros no comunicaran directamente con los locales de manipulacién o

consumo de alimentos.

5. Las paredes y suelos seran de material liso (alicatado o similar), impermeable, no absorbente, y
de facil limpieza y desinfeccion.
6. Los aseos, anteaseos Yy vestuarios no serviran para la circulacién ni almacenamiento de

productos alimenticios.

7. Los aseos de uso exclusivo para personas minusvalidas, cuando dispongan de un sistema de

control de acceso restringido, podran comunicar directamente con zonas de publico.
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Art. 4. Vestuarios y aseos del personal.

1. Los establecimientos de superficie inferior o igual a sesenta metros cuadrados (60 m2), deberan

contar con un armario o taquilla individual por persona empleada, que utilice ropa de trabajo.

2. Si la superficie es superior a sesenta metros cuadrados (60 m?), dispondran de un recinto de
superficie no inferior al cuatro por ciento (4%) de la total del establecimiento, para vestuarios y
aseos del personal. Estos recintos dispondran de armarios y taquillas individuales en nimero y
tamafno suficientes para el mismo, asi como de asientos y espacio capaces para que pueda
cambiarse de ropa sin dificultad.Tanto los vestuarios como los aseos estaran separados por sexos

0 se prevera su uso diferenciado.

3. Cuando el establecimiento tenga una superficie superior a cien metros cuadrados (100 m?), el
vestuario contara con cabina de inodoro independiente y con lavamanos de accionamiento no

manual con agua fria y caliente.

4. Las cabinas de inodoro no comunicaran con zonas de consumo 0 manipulaciéon de alimentos,
tendran una superficie minima de uno coma dos metros cuadrados (1,2 m?), dispondran de
extraccién forzada al exterior y sus paredes y suelos seran de material liso, impermeable, no

absorbente y de facil limpieza y desinfeccién (alicatado o similar).

5. En aquellos establecimientos que no dispongan de cocina, office u obrador, bastara con
disponer de armario o taquillas para el personal, salvo que éste precise de ropa de trabajo

exclusiva, en cuyo caso se sujetaran a los requisitos establecidos en los apartados anteriores.

Art. 5. Normas generales sobre cocinas.

1. Los establecimientos donde se elabore cualquier tipo de alimentos, incluidos pinchos y tapas,

dispondran de recinto de cocina.

2. La superficie destinada a cocina sera superior a la suma del diez por ciento (10%) de la
superficie dedicada a publico, mas el veinte por ciento (20%) de la del comedor. En cualquier

caso, las cocinas no tendran una superficie inferior a cuatro metros cuadrados (4 m2).

3. Las superficies de las paredes y suelos seran impermeables, lisas no absorbentes, no toxicas y

faciles de limpiar y desinfectar. Los suelos seran antideslizantes y las paredes de color claro.

4. Los techos seran de color claro y estaran disefiados, construidos y acabados de tal forma que
impidan la acumulacion de suciedad y reduzcan la condensacion, la formacion de moho y el

desprendimiento de particulas.
5. La cocina dispondrd, al menos, de:

e lavabo-fregadero conjunto, con grifos a pedal y agua fria y caliente, y del tamafio

suficiente para la limpieza de los alimentos y lavado de los Utiles habitualmente
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empleados; y lavamanos independiente del fregadero, cada uno con su grifo, y al
menos uno a pedal en las de méas de ocho metros cuadrados (8 m2);

e Utiles de aseo (jabén en dosificador, toallero de papel y cepillo de ufias) en todo
momento, en los lavamanos;

e maquina lavavajillas de capacidad suficiente, que garantice una temperatura del
agua de aclarado minima de sesenta y seis grados centigrados ( 66° C), en los
establecimientos que sirvan cualquier tipo de comida, pincho o tapa;

e camara frigorifica para alimentos, de capacidad suficiente, y con termémetro de
lectura externa; y

e superficie de manipulacién de alimentos, en buen estado, de facil limpieza vy

desinfeccion y de tamafio acorde con el volumen y tipo de trabajo.

6. La disposicién del mobiliario sera tal que evite la formacién de huecos de dificil acceso para la

limpieza.

7. La cocina no sera la Unica via de acceso al almacén, al objeto de que el suministro de

mercancias no se efectle a través de ella.

8. La anchura minima de las zonas de trabajo serd de ochenta centimetros (0,80 m.), libres de

mobiliario.

9. Los establecimientos que utilicen amasadora para la harina dispondran de zona aislada al

efecto.

10. Todos los establecimientos, dispondran de armario o zona claramente delimitada, para el
depdsito de utiles y productos de limpieza y desinfeccion. Cuando la superficie Gtil destinada al
publico sea superior a ciento cincuenta metros cuadrados (150 m32), contardn con un local

destinado exclusivamente a tal fin.

Art. 6. Cocinas en grandes establecimientos.

1. Cuando los establecimientos dispongan de zonas de servicio de comidas de superficie superior

a ciento cincuenta metros cuadrados (150 m?), las cocinas necesitaran ademas:

e una camara exclusiva para la conservacion de platos preparados, con tamafio
adecuado y alejada de los focos de calor y de la zona de materias primas;

o dos accesos independientes, de entrada de materias primas y de salida de comida
preparada;

e una zona exclusiva para la manipulacién de materias primas, con camaras, Utiles,
lavamanos y fregaderos independientes; y

e un local o zona diferenciada, destinada de forma exclusiva a la limpieza de Utiles y

vajillas.

Hirigintza Saila / Area de Urbanismo / Edificio San Agustin Eraikina. Ernesto Erkoreka, 12

28



ANEXO 2

2. En estos establecimientos, el acceso del personal a los vestuarios no se podra efectuar a través

de la cocina.

Art. 7. Barra.

1. El pavimento de la zona interior de la de barra sera fijo, no rugoso, impermeable, antideslizante

y continuo.

2. Cumplira con lo exigido para las cocinas sobre disposicion de mobiliario, precisando ademas
de:

e un lavavasos, con desaglie automatico después de cada lavado y dotado de agua
caliente al menos a sesenta y seis grados centigrados (66° C.), salvo que se
encuentre ubicado en otra dependencia cercana al establecimiento; y

e un fregadero-lavamanos dotado de agua fria y caliente.

3. Se prohibe en esta zona la tenencia de aparatos tales como freidoras, planchas, etc. o

cualquier otro, cuyo uso suponga la transformacion de los alimentos.

4. Los alimentos expuestos en la barra estaran convenientemente cubiertos, y conservados a la

temperatura adecuada, debiendo disponer de la instalacion necesaria a tal efecto.

5. La zona de barra destinada al publico dispondra de suficiente nUmero de papeleras o similares,
de facil vaciado y limpieza, para evitar el vertido al suelo de servilletas, palillos y otros

desperdicios.

Art. 8. Almacén.

1. Todos los establecimientos deberan contar con uno o varios recintos destinados
exclusivamente a almacén, con una superficie minima total del ocho por ciento (8%) de la global
del local. Dispondra de ventilacion adecuada y no se vera afectado por el funcionamiento de

maquinas susceptibles de elevar sustancialmente la temperatura.

2. El volumen del almacén no serd inferior al resultado de multiplicar la superficie minima por
doscientos treinta centimetros (230 cm) de altura, aceptandose Unicamente para tal uso la

superficie que disponga de al menos un metro y medio (1,50 m) de altura libre.

3. Sus paramentos seran lisos y de facil limpieza y dispondra de baldas, estanterias, etc., de
material facilmente lavable, de forma que se pueda depositar adecuadamente los alimentos y

Utiles, evitando su contacto con el suelo.
4. En el almacén queda prohibida la manipulacion de alimentos no envasados.

5. Su acceso sera facil, no considerandose como tal las escaleras escamoteables ni de caracol.
Estas solo seran validas si son reglamentarias o para almacenes complementarios, y de uso

infrecuente.
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6. En los establecimientos con cocina, el almacén, o al menos una parte del mismo, se situara

cerca de la cocina y sera de facil acceso.

Art. 9. lluminacion.

1. La intensidad minima de iluminacién en zonas de manipulacién sera de trescientos cincuenta

(350) lux, y de ciento cincuenta (150) en las de almacenamiento, incluidas las cadmaras frigorificas.

2. El sistema de iluminacion de las zonas donde se manipulen o almacenen alimentos sin envasar
y utiles estara debidamente protegido de manera que, en caso de rotura, no contamine los

mismos.

Art. 10. Basuras.

1. Los establecimientos con superficie destinada al publico inferior o igual a ciento cincuenta
metros cuadrados (150 m?) contaran con recipientes de uso exclusivo para la basura, de facil
limpieza y desinfeccion, cierre hermético, y tamafio y nimero acordes con el volumen de residuos
generados y posibilidad de su reciclaje. Estos recipientes estardn ubicados fuera de la cocina y

serviran para depositar en ellos las bolsas de basura llenas.

2. Los establecimientos con superficie destinada al publico superior a la arriba indicada contaran
con un recinto cerrado para el depdsito de basuras, que no comunicara directamente con las
zonas de manipulacion de alimentos. Su superficie Util serd de, al menos, dos metros cuadrados
(2 m? que se ir4 incrementando a razén de un metro cuadrado (1 m?) por cada cien (100)
suplementarios. Sus paredes y suelos serdn impermeables, lisos y de facil limpieza y

desinfeccion.

3. Los cuartos de basura de mas de seis metros cuadrados (6 m2) dispondran de punto de agua y

de suelo inclinado hacia un sumidero, y estaran debidamente ventilados.
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ANEXO 3

ANEXO 3

Distintivo de los establecimientos hosteleros del Subgrupo II-D, con horario diurno (art.7.4 de la Ordenanza)

250 mm.

&
<

90 mm.

A

v
A

Ixteko Ordua: 22:00

Horario de Cierre: 22:00 h.

v

100 mm.

Establecimiento
Hostelero Diurno

Eguneko Ostalaritza

Establezimendua

B)

Ostiralak, Larunbatak eta jai-bezperak: 23:00

Viernes, Sabados y visperas de festivo: 23:00 h.
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ANEXO 4. PROYECTO TECNICO

El proyecto técnico constara de Memoria, planos y documentacion adjunta.

1. La Memoria comprendera

a) una descripcion técnica detallada de

las caracteristicas de la actividad:;

la maquinaria a instalar, con indicacion del tipo, caracteristicas y expresion del
namero de C.V. de cada aparato;

la superficie total del local y cada una de las dependencias que lo conforman (aseo,
vestuario, almacén, etc.);

los medios y sistemas correctores propuestos para reducir la transmisién de ruidos
y vibraciones, con los correspondientes planos en detalle y céalculos justificativos
gue aseguren la obtencién del aislamiento minimo exigible o, en su caso, del nivel
sonoro maximo transmisible de conformidad con el Capitulo IV;

el procedimiento de depuracion y eliminacion de humos, gases, y olores, que,
cuando sea exigible la instalacion de chimenea, contendra los célculos del sistema
de ventilacién, con descripcion de las pérdidas de carga y garantizando el volumen
de renovacion adecuado a cada caso, con el detalle, sobre plano, del recorrido
hasta la coronacién en cubierta;

el sistema de evacuacion de aguas residuales y residuos soélidos; asi como las

instalaciones higiénico-sanitarias;

b) una justificacion del cumplimiento del Cédigo Técnico de la Edificacion (CTE) sobre

seguridad en caso de incendio, seguridad de utilizaciéon, proteccion frente al ruido, etc.;

Y, €n Su caso,

c) una justificacion del cumplimiento de la normativa general sobre espectaculos publicos y

actividades recreativas.

2. La relacion de planos a aportar es la siguiente:

a) del emplazamiento de la actividad, a escala 1:5.000;

b) de la manzana a escala 1:1.000 y a 1:2000 para los del Grupo Ill, conforme a la

cartografia oficial, indicando el edificio en que se pretende instalar la actividad, asi
como el uso al que estan destinados los inmuebles colindantes, junto con
justificacion expresa del cumplimiento de las limitaciones de emplazamiento a que
se refieren los arts. 5 y siguientes;

c) de la cartografia oficial a escala 1:1.000 para los establecimientos de los grupos | y

I, y a 1:2.000 para los del Grupo lll, donde se justifique expresamente el
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cumplimiento de las limitaciones de emplazamiento sefialadas en los antedichos
articulos;

d) en su caso, de las plantas de zonificacion y sectorizacién del local o locales, de
cara al cumplimiento del CTE;

e) de las secciones, a escala 1:50, en las que se detallara la situacién relativa de la
actividad proyectada respecto de las plantas inmediatamente superior e inferior, asi
como el destino de las mismas, figurando acotadas las distintas alturas libres
resultantes en cada punto del local, de suelo a techo, una vez implantadas las
instalaciones y medidas correctoras;

f) de los alzados de fachada, a escala 1:50, que abarcaran los locales inmediatos y el
transito a la planta inmediatamente superior;

g) de los detalles, a escala 1:20, de las soluciones constructivas adoptadas para las
medidas correctoras propuestas (anclajes, insonaorizacion, etc.); y

h) esquemas a escala 1:50 de las instalaciones de electricidad, fontaneria,

saneamiento, ventilacion, aire acondicionado y climatizacién en general.
3. Ademas se adjuntaran las siguientes separatas:

a) relacién de todas las actividades situadas en el mismo inmueble;

b) nombre y apellidos de quien ejerza la Presidencia o Administracion de la
Comunidad, o, si no existen tales representantes, de todas las personas ocupantes,
entendiéndose que, cuando el edificio esté desocupado, dicha informacion se
referird a los inmuebles colindantes; y

c) expresion del Grupo o subgrupo en que la persona solicitante entiende encuadrada

la actividad pretendida, conforme a la clasificacion establecida en el art. 3.
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ANEXO 5.- ESQUEMA DE DISTANCIAS DEL ARTICULO 7.

GRUPO I

- 30 mts. a otro establecimiento del mismo grupo.

- 30 mts. a otro establecimiento del Grupo llI-a)

- 200 mts. a otro establecimiento del Grupo llI-b), con aforo inferior a 700 personas.

- 300 mts. a otro establecimiento del Grupo IlI-b) con aforo igual o superior a 700 personas.

GRUPO lllI-a), con aforo inferior a 700 personas

- 30 mts. a otro Grupo Il
- 200 mts. a otro Grupo Il
- 200 mts. a inmuebles con uso principal equipamental en los términos del art. 7.1.d

GRUPO llI-a), con aforo igual o superior a 700 personas

- 30 mts. a otro Grupo I
- 300 mts. a otro Grupo lli
- 200 mts. a inmuebles con uso principal equipamental en los términos del art. 7.1.d

GRUPO llI-b), con aforo inferior a 700 personas

- 200 mts. a otro Grupo Il o 1ll
- 200 mts. a inmuebles con uso principal equipamental en los términos del art. 7.1.d

GRUPO llI-b), con aforo igual o superior a 700 personas

- 300 mts. a otro grupo Il o Il
- 200 mts. a inmuebles con uso principal equipamental en los términos del art. 7.1.d
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