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En esta plataforma de formacion, encontrara informaciéon sobre las medidas
higiénico-sanitarias para afrontar las fases de apertura, basadas en el
documento oficial de directrices y recomendaciones, aprobado por el Ministerio
de Sanidad.

Podra identificar y analizar los riesgos inherentes a sus establecimientos, asi
como implementar las mejores préacticas en el servicio, en sus instalaciones y
con el personal para hacer frente al virus.

A través de la formaciéon de sus empleados podra acreditar su actividad
profesional como “Hosteleria Segura” / “Arrisku Gabeko Ostalaritza”,
generando confianza sobre la seguridad de sus instalaciones y el servicio a
clientes.

Acceda a la web https://localsequro.hosteleriaunida.es/

~ |
I gEongkE\TAIA INICIO REGISTRO CONTACTO

LOCAL SEGURO
Frente al COVID-19
o .‘

Es necesario realizar el Formulario de Registro con los datos de la empresa,
teniendo especial cuidado en el correo electrénico que se indique, ya que sera
en este donde se reciban las claves para continuar con el proceso.
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Formulario de registro para empresarios
Mediante el siguiente formulario puedes inscribirte en nuestra plataforma de formacion para solicitar la
formacion de tus empleados y adquirir la acreditacion para tu local.

Empresa

Razén social *

CIF /NIF *

Al finalizar el formulario debera aceptar la Politica de privacidad y “Enviar el
formulario”.

! i, he leido y comprendo como CONFEDERACION EMPRESARIAL DE HOSTELERIA DE ESPANA
gestiona mis datos personales segin lo establecido en la Politica de privacidad, y estoy de acuerdo

con que utilice mis datos personales con Fines comerciales.

ENVIAR FORMULARIO

Una vez enviado el formulario, se recibiran las claves en el mail indicado, con

este formato.
ma. 19/05/2020 12:29
localseguro@hosteleriaunida.es

Gracias por registrarse en Hosteleria Segura
Para INFORMATICA@asodacionhosteleria.com

P

HOSTELERIA
I''l DE EsPaNA®

Hola ,
Le agradecemos que se haya dado de alta en nuestro servicio

Puede acceder al area privada para solicitar la acreditacion de su local con
los siguientes datos:

Direccion web: hitps://localsequro_hostelenaunida_es/es/area-privada
Usuario: Mail indicado en el registro
Contrasefia- Contrasefia generada

Quedamos a su disposicion,
Un cordial saludo

La contrasefia incluira mayusculas, mindsculas y numeros, y debe ser escrita
exactamente igual.

Elkartea
HOSTELERIA O3 ALAR TZA
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Accederemos a la direccion indicada en el mail, indicando el usuario y la
contrasefia.

Area de acceso

dlocegsn

Paso 1. Acreditacion y Pago

Lo primero que hay que hacer clic en en “Inscriba su local”.

I e o Acreditacion

En este apartado se crearan todos los centros de trabajo de la empresa, rellenando su formulario
especifico

AreaEmpresas

Acreditacion .

Anadir local

Nombre comercial | Rétulo del local * Categorfa* Sub-categoria *

Direccién del establecimiento *

Cédigo Postal * Provincdia * Localidad * Alumnos *

Definira la actividad segun las categorias y subcategorias indicadas.

Especial cuidado al nUmero de alumnos indicados, ya que debera coincidir con
el numero de participantes en la formacion, siendo necesario que todos finalicen
el curso para poder tener la acreditacion.

Guardar el formulario.
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Ademas, este dato servird para calcular el coste de la utilizacion de esta
plataforma, dependiendo de la pertenencia a Asociaciones de Hosteleria y del

namero de trabajadores, en base a estas posibles combinaciones (precios sin
IVA):

e Local perteneciente a la Asociacion provincial de Hosteleria.
o 1llocal + 5 alumnos => GRATUITO
o Alumno adicional 9€

e Local NO perteneciente a la Asociacion provincial de Hosteleria.
o 1local + 5 alumnos => 295€
o Alumno adicional 9€

Al guardar este formulario, nos mostrara en la pestafia de Acreditacion un cuadro
con la empresa creada. En ese momento procede formalizar el pago, con coste

para la empresa no asociada y sin coste para los socios, pero es necesario
completar este paso.

AreaEmpresas

II Hosteleria de Espafia Acreditacio'n S il

Formacién COVID-19

& Acreditacion actarirante Alamed =
D Aroas s “ u L

S Realizar pago. 356.95 € < m———

U

NOTA: Aunque el coste sea CERO, por pertenecer a una de las Asociaciones
provinciales de Hosteleria, es necesario completar este paso.

I o - Acreditacion

Transferencia Tarjeta de crédito I —

Reakizar sbano mediante transherwncia bancaria. Fmalizar 3bono mediante pasarels sogurs THV.

Seleciona: metndo de pago © Sebeccions metodo de pago ©

Esto dara acceso a seleccionar el método de pago deseado, y mostrard un
resumen de la transferencia realizada (si procede el pago).

Asociacion 4de 14
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Una vez terminado, desde la opcion VOLVER vamos a la pestaiia de
“Acreditacion” y cuando se haya confirmado el pago se mostrara la opcion de
incluir a los alumnos.

AreaEmpresas

” Hosteleria de Espafia Acreditacio'n roakiln

Formacién COVID-19

& Acredlgncion -
& Descargas

Empleados 0/2

Insertar emplead <7

Durante todo el proceso habrd un cédigo de estados segun colores: Verde
(confirmado o disponible), Amarillo (pendiente) y Rojo (no disponible).

Paso 2 Formacion

Hacer clic en formacion y en ‘insertar alumno’ Esto dard acceso a otro formulario
para introducir los datos de los alumnos. Especial cuidado al indicar el mail, ya
que aqui recibiran las claves personales para poder realizar la formacion.

Empleados

Afiadirempleado

uuuu e~ Prinmer apellida Segundo apellido*

Localidad = Provincia* Sean”

Al completar el formulario, se grabaran los datos y completados los datos de
todos los alumnos que hemos indicado en el registro de la empresa, se mostrara
en la pestafa de Acreditacion.

5de 14
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Acreditacion ceeo-

Restaurante Alameda

- luna,d4

B3 Pago realizado correctamente
Empleados 3/5

Relacién de
alumnos

T T

Declaracién responsable +

O Descargas (Acreditacién incompleta)

Cuando se hayan registrados los alumnos que figuran en la ficha de la empresa,
se podra acceder a la formacion, desde “solicitar formacion”.

A continuacion, se enviaran los emails a los alumnos para que puedan comenzar
su formacion. Aparecerd un mensaje que dice que se recibira el mail en 24 horas.

Si no se recibe, 0 no se recuerdan. se quiere conocer las claves de acceso de
cada alumno, se puede consultar con el boton ‘claves’, mostrando un mensaje
con estos datos. Se recomiendo copiar estos datos en un documento en blanco
para poder consultarlo mas adelante.

locaiseguro hosteleriaunida.es dice

Para comenzar con la formacién se accedera a la direccién indicada en el malil
www.hosteleriaunidacampus.es y desde “Acceder” se introducira el nombre de
usuario y contrasefia indicada.

ritzako
Elkartea
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" HOSTELERIA
11 oE espana*

Acceda a su cuenta

Nombre de usuario Conlrasefia

_ SARERE n

B

¢Qlvidd su nombre de usuano o conlraseia? M Recordar nombre de usuario

Cada alumno accedera al curso de “Prevencion de Riesgos Higiénico-
Sanitarios frente al Covid-19 en la Restauracion”.

\ ‘

Prevencion de Resqos Higiénco

J
-

Se mostraran las diversas unidades formativas, siendo necesario realizarlas de
forma secuencial.

Asociacién %me 7 de 14
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o Avisos

i Bibliografia

UD 1. Objeto y Campo de Aplicacion.
18 Contenido didactico Ud 01
B Contenido Imprimible unidad didactica 1

& FPrueba de evaluacion unidad didactica 1

UD 2. Normas de Prevencidn Covid-19 para Empleados y Clientes.
i Contenido didactico Ud 02
L Contenido imprimible unidad didactica 2

& Prueba de evaluacién unidad didactica 2

UD 3. Modo Actuacién ante Sintomas del Covid-19.
B Contenido didactico Ud 03

B Contenido imprimible unidad didactica 3

SSRGS Mo disponible hasta que’ La actividad Contenido didactice Ud 03 esté marcada como realizada

El curso no se dard por finalizado hasta no pasar por todas las unidades
formativas, los cuestionarios de cada unidad y el final.

Al finalizar, se recomienda consultar el expediente y asegurarse que todos los
apartados tienen el stick de superado y que los tres indicadores al final, estan en
color verde

EXPEDIENTE go

Su progreso

2 Avisos

& Anexos =

UD1 Objeto y dmbito de aplicacion.
Prueba de evaluacion unidad diddctica 1

(Contenido diddctico Ud 01

L=

00:00:00

Es necesario lograr una hora al menos para lograr
el certificado.
Es necesario tener aprobadas al menos un 80%

0 Tiempo total del curso: 00:00:00

€ Porcentaje de pruebas aprobadas: de las pruebas de evaluacion para lograr el
certificado.

o Nota final del curso: Es necesario lograr una media de 5 para lograr el
L certificado.

El alumno podré solicitar su certificado individual de superacion.

ALAVESAS | ENPRESAK
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El apartado de formacion se actualizara, poniendo el circulo de cada alumno en
verde, y aparecerd un botén nuevo ‘Diploma’ para que el alumno pueda solicitar
el certificado individual de formacion.

& Formacion -

Empleados 5/5
O MAR
onN
OAR
0]
OJ

Paso 3 Declaracién responsable

Una vez terminada la formacién de todos los alumnos, hay que completar la
“Declaracién Responsable”

& Formacion -

Empleados 1/4 +
O Terese d

Insertar empleado

Declaracion responsabl%y+
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m sl Descargas

@ Seccién temporalmente deshabilitada

Al completar el proceso de aci

D> . «

Seleccionar archivo | Ningin archivo seleccionado

Este “formulario en blanco”, en formato PDF, debera completar, imprimirlo,
firmarlo, escanear o fotografiarlo, para poder subirlo a la aplicacién.

ri HOSTELERIA r? DECLARACION RESPONSABLE

DE ESPANA' ._‘
DATOS DEL TITULAR
NIF NOMBRE T* APELLIDO 2° APELLIDO
ACTUANDO COMC:  Propietano | Arrendatario | Otra Titularidad
TELEFONC: EMAIL
DATOS DEL ESTABLECIMIENTO
DENOMINACION/NOMERE COMERCIAL/MARCA COMERCIAL CIF/NIF

LICENCIA DE ACTIVIDAD:
EL ESTABLECIMIENTO CUENTA CON LOS SIGURENTES ELEMENTOS:

Bura | | Sela| | Cooma| | Terama | | Aseos| | Bodega| | Buttet J,,
Vestuanos : Almacén !;7 Ceros

TIPO DE VA NOMBRE DE LA VA | NUMERO: |
LOCALIDAD: PROVINCIA: cP:

Teléfono del

P & email
establecimiento ‘ sgnewe =

Tras haberlo firmado, se escaneara o fotografiard y guardara, para subirlo a la
aplicacion, desde “Seleccionar archivo”.

Asociacién %me 10 de 14
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- Restaurante Alameda

Luna, 44

-
—_—

B8 Pago realizado correctamente

& Formacién

[A Declaracién responsable -

¥ Formulario en blanco

Declaracion responsable en PDF, JPG 0 PNG

Seleccionar @rchivo | Ningin archivo seleccionado

N (\

@ Descargas (Acreditacién incompleta)

Cuando se haya seleccionado, hay que pulsar “Enviar” y entonces se mostrara
un mensaje de Formulario enviado, “Hemos recibido su archivo, en menos de 24
h validaremos su documento”. Transcurrido ese tiempo se mostrara como
aceptado, pasando de color amarillo a verde.

Restaurante Alameda

1
o una, 44

& Formacién

B3 Pago realizado correctamente

Declaracién responsable @Z

@ Descargas +

Una vez que los alumnos inscritos hayan terminado la formacion, se recibira un
correo electrénico que indicara que el proceso ha terminado y la pestafia de
acreditacion pasarda a color verde, indicando “Descargar acreditacion”.

Desde aqui podra solicitar la carteleria y mostrara el siguiente mensaje
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& Descargas

Hemos enviado su documentacion a
ASOCIACION DE HOSTELERIA BIZKAIA, llame
al teléfono 944356660, para consultar cuando
puede pasar a recogerla.

Desde la Asociacion de Hosteleria, prepararemos la carteleria segun sus
preferencias, para enviarlas por mail o imprimirlas en color y enviarselas

AreaEmpresas

I I Hosteleria de Espaiia ACfeditaCién Cackidn

Formacién COVID-19

SRR Restaurante Alameda

iy Luna, 44

Empleados 2/2

O Juan Gomez Lopez

&

O Laura Lopez rodriguez

Descargar acreditacion @

a
Ostalaritzako
Elkartea
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Relacién de la documentacion que se genera

e Acreditacion
o Sello de acreditacion

e Carteleria

o Cartel de distanciamiento
Lavado de manos con gel
Lavado de manos con jabdn
Medidas higiénicas generales
Medidas higiene terrazas
Requisitos generales personal
Requisitos generales servicio
Requisitos limpieza desinfeccion
Terraza

O O O O O O O O

e Check List
o Check List empresa
o Check List trabajador

Ejemplos de carteleria

"
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MANTEN LA DISTANR
DESEGURIDAD

MANLAL PARA LA PREVENDION B¢
RIESE0S HIGENILD- SANTARICS

~ugi [/
lD- PN l:}

GENERALES

B
I' O TERRAZA, SEGURA il MEDIDAS HIGH

POR FAVOR.~~ w
ESPERE 4 SER ATENDIDQ

NO'MUEVA EL

ECTADAS
RE CLIENTEf CLIENTE
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