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SEGUNDO CAMPEONATO DE SALA DE EUSKADI
BASES DE PARTICIPACION

I. OBJETO DEL CAMPEONATO

El objetivo del segundo Campeonato de Sala de Euskadi es premiar la calidad y profesionalidad
de los establecimientos del sector, representado por el servicio de sala, e intentar visualizar y
poner en valor la importancia del mismo.

Il. PARTICIPANTES

El campeonato estd abierto a locales de hosteleria de Euskadi. La organizacién seleccionara en
cada Territorio Histérico a los 3 establecimientos que pasardn a disputar la fase final del 14 de
noviembre, donde participaran 9 establecimientos (3 por Territorio). Cada establecimiento
podra estar representado por uno o dos participantes, y estos podran repartirse las pruebas bajo
su criterio.

La seleccidn se realizara de la siguiente manera:

Los establecimientos inscritos realizaran una preseleccién mediante una prueba tedrica online
que se celebrard el lunes 30 de octubre. Esta prueba sera tipo test y tratara sobre conocimiento
del servicio. En funcidon a los resultados obtenidos en esta prueba, se seleccionaran 10
establecimientos como maximo por Territorio. En el caso de producirse un empate, se
establecerad la seleccidn basandose en el orden de inscripcion.

Posteriormente, en una segunda fase, la organizacion realizard unas visitas técnicas secretas a
los establecimientos que hayan superado la preseleccion para determinar qué 3
establecimientos representaran a cada Territorio en la fase final el 14 de noviembre en Cebanc.

Cada establecimiento podra ser representado por uno o dos participantes, y estos se repartiran
las pruebas bajo su criterio.

ll. LUGAR Y FECHA DE CELEBRACION

La final del campeonato se celebrara en San Sebastian (Escuela Superior de Hosteleria de
Guipuzcoa, Paseo Berio 50 ), el dia 14 de noviembre y el horario sera de 9:00 a 14:00 horas. Los
participantes tendran que estar en la escuela a las 8:30 horas.

Una vez finalizado la final, se realizard la entrega de premios y un menu/lunch para los asistentes
y participantes.
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IV. PRESELECCION Y PRESENTACION AL CAMPEONATO

Los participantes seran seleccionados previamente en cada Territorio Histdrico en base a:

1. Losresultados de una prueba tedrica online que se celebrara el lunes 30 de octubre en
la franja horaria que se marque por la organizacién. La prueba tipo test tratara sobre
conocimiento del servicio.

2. Llas visitas técnicas secretas realizadas a cada establecimiento.

Las inscripciones estardn abiertas hasta el 23 de octubre y se deberan realizar mediante el
siguiente link (inscripciones); o rellenando la ficha de inscripcion y remitiéndose al correo
electrénico de la asociacién del territorio que le corresponda a cada establecimiento:

a)  Araba: hosteleria@sea.es
b)  Bizkaia: promociones@asociacionhosteleria.com
c)  Gipuzkoa: promociones@hosteleriagipuzkoa.com

V. NORMATIVA ESPECIFICA

1. Las pruebas, salvo la tedrica online, se celebraran en las instalaciones de Cebanc (Escuela
Superior de Hosteleria de Guipuzcoa) a puerta cerrada (con entrada de la organizacion,
medios de comunicacién y acompafiantes).

La distribucién de los participantes en cada una de las pruebas se realizard con un sorteo
realizado en las instalaciones de la Escuela a las 8:30 horas.

® Los participantes vestiran el uniforme habitual de la empresa a la que representan.

® la primera prueba darad inicio a las 9.00h y la ultima finalizara a las 14.00h
aproximadamente.

® Los participantes no podran contar con el apoyo externo del acompafante durante la
celebracion de las distintas pruebas. Recibiran, sin embargo, apoyo logistico de la
organizacidn durante la preparacién y celebraciéon de las pruebas.

e Los participantes seran especialmente cuidadosos con el aprovechamiento maximo de
la materia prima que utilicen para evitar el despilfarro alimentario, como corresponde
a los principios de sostenibilidad y consumo responsable.

® La composicion del jurado no se revelara hasta el momento de celebracion de la final
del campeonato; seran figuras relevantes dentro del ambito de la restauracién. Estara
formado por un Jurado Técnico y un Jurado Degustador.


https://forms.gle/uuD3xerV1ijV76Td7
mailto:hosteleria@sea.es
mailto:promociones@asociacionhosteleria.com
mailto:promociones@hosteleriagipuzkoa.com
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e Al finalizar cada prueba, los participantes deberan devolver en perfecto estado todos
los utensilios que, siendo propiedad de la organizacidn, se hayan puesto a su disposicién
para la realizacidn de la prueba.

VI. CONTENIDO DE LAS PRUEBAS

Las personas participantes tendran que realizar las siguientes pruebas y en el siguiente ordeny
de forma consecutiva:

Montaje de mesa: encuentra los errores
Tiraje de cerveza

Elaboracién de un vermouth preparado
Desespinado de una pieza de pescado
Asesoramiento y servicio de vinos

Las instrucciones especificas que regiran para la realizacidén de estas pruebas deben consultarse
en el anexo BASES DE LAS PRUEBAS.

VII. FALLO DEL JURADO

Tras la finalizacién de las pruebas, el jurado asignado se reunird para calificar. En caso de
empate, se tendra en cuenta la mayor puntuacion otorgada por el jurado degustador en la
prueba del vermouth preparado.

Una vez valoradas todas las pruebas (tedrica y practicas), incluidas las puntuaciones obtenidas
tanto en el examen online como en la visita técnica secreta, la persona asignada por la
organizacion del campeonato levantara acta y comunicard publicamente el fallo del jurado. El
concursante ganador sera el que haya obtenido mayor puntuacion en el cdmputo global y en
caso de empate, el jurado técnico y el jurado degustador decidiran por el que en el apartado
degustador haya obtenido mayor puntuacion.

El fallo del jurado serd inapelable e irrevocable.
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VIIl. PREMIO

El ganador/ganadores del Segundo Campeonato de Sala de Euskadi obtendran un premio de
2.000€. También se otorgara un accésit por un importe de 1000 € al segundo equipo/persona
mejor clasificada.

Asimismo, se sorteara entre todos los participantes inscritos, una comida/cena para dos
personas en el restaurante Akelarre de Pedro Subijana (*** Michelin).

IX. DATOS PERSONALES

Los datos personales facilitados por los participantes quedaran recogidos en un fichero, del que
seran responsables SEA Hosteleria, la Asociaciéon de Hosteleria de Bizkaia y la Asociacion de
Empresarios de Hosteleria de Gipuzkoa. La finalidad de este fichero es la gestion de Ia
participacién en el campeonato, asi como la gestion de premios y publicidad.

El ejercicio de los derechos de acceso, rectificacién, oposicién y cancelacién, se llevara a cabo
de conformidad con lo establecido en la Ley Orgdnica de Proteccién de Datos.

X. CESION DE DERECHOS

1. Los participantes conceden expresamente a los organizadores una licencia no exclusiva, para
utilizar, reproducir, transformar, comunicar publicamente y distribuir los contenidos, fotografias
y resimenes que se publiquen de las recetas en la memoria del campeonato, webs del
encuentro y cualquier otra publicacion en la linea de promover los objetivos de dicho
campeonato.

2. Los participantes responderan frente a los organizadores, o frente a terceros, de cualesquiera
dafios y perjuicios que pudieran causarse como consecuencia de la no autoria y originalidad de
las elaboraciones presentadas a campeonato y dejardn indemnes a la organizacidn frente a
cualquier responsabilidad que se pudiera derivar de la infraccidén de los derechos de imagen,
propiedad intelectual o industrial relativos a los contenidos aportados por los participantes en
cuestion.

3. Asimismo, los participantes autorizan a la organizacién a divulgar su nombre, y les ceden los
derechos de su imagen, para su tratamiento a través de cualquier sistema y soporte que permita
fijar, insertar, difundir, reproducir, divulgar, explotar y comunicar publicamente los contenidos
obtenidos conjuntamente con la imagen del evento. Dicha cesidon no tiene ningun tipo de
limitacion geografica o territorial.

XI. ACEPTACION DE LAS BASES

La mera inscripcion en el Campeonato determina la aceptacion, sin reserva ni limitacion, de las
presentes bases, incluida la cldusula relativa al tratamiento de datos personales. El
incumplimiento de alguna de las bases dara lugar a la exclusidn del participante del campeonato.
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Cualquier incidencia que pueda surgir durante el desarrollo del campeonato serd resuelta por la
organizacién segun su saber y mejor criterio.

En caso de existir dudas o discrepancias en la interpretacion de las presentes bases, los
organizadores realizardn una interpretacion atendiendo al espiritu y finalidad para la cual se ha
creado el campeonato.

Este campeonato se podra cancelar en cualquier fase del mismo y los premios se pueden
declarar desiertos atendiendo al desarrollo de las pruebas, asi como a cualquier otra razén o
causa de incumplimiento del objeto y bases del campeonato, a criterio de la organizacion y del
jurado.
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